Papryka na słodko
1,5 litra wody,

szklanka octu,

liście laurowe,
ziele angielskie,

5 kg papryki,
0,75 kg cebuli,

oliwa (łyżka na słoik),

½ szklanki cukru.

Cebulę i paprykę pokroić w poprzeczne paski, wymieszać, posolić 2 łyżki soli, pozostawić na pół godziny. Zagotować zalewę, na gotującą wodę wrzucić odciśniętą paprykę i cebulę. Gotować 15 minut, gorące wkładać do gorących słoików, podolewać zalewę, zakręcać.
