Szarlotka

Składniki ciasta:
Jabłka:

60 dkg mąki

25 dkg tłuszczu (margaryny)

3 żółtka

2 łyżeczki proszku do pieczenia

cukier waniliowy

2 – 3 łyżki śmietany

15 dkg cukru
1 kg jabłek startych na tarce jarzynowej

cukier

cynamon


Przepis:
Wymieszać składniki, zagnieść, włożyć ciasto do lodówki na ½ godziny, potem podzielić na dwie części, jedną włożyć na blachę, na to 1 kg jabłek startych na tarce jarzynowej (antonówki),  posypać cukrem, cynamonem. Na jabłka położyć drugą warstwę ciasta (startą na tarce).

Sernik

Składniki ciasta:
Ser:

2 szklanki mąki

½ szklanki cukru

2 żółtka

1 łyżeczka proszku do pieczenia

½ kostki margaryny


1 kg sera

2-3 szklanki mleka
1 ½ szklanki cukru pudru

2 budynie śmietankowe

2 żółtka

2 całe jajka

cukier waniliowy

½ szklanki oleju

Przepis na ser:
Moczyć ser w mleku przez 15 minut. Po namoczeniu wszystkie składniki  zmiksować.

Przepis na ciasto:
Wyrobić ciasto. Wyłożyć ciasto na blachę, ser na ciasto, upiec, zjeść.

